VIOLETTE

IDEE DU JOUR / A MIDI, DU LUNDI AU VENDREDI
MENU ENFANT : STEAK H.E. FRITES + 1 BOULE DE GLACE + SIROP

tout d’abord

CAROTTES PRESSEES MINUTE, GINGEMBRE OU PAS

PARIS BAMAKO : GINGEMBRE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE
PARADIS ROUGE : PASTEQUE, FRAMBOISE

THE VERT GLACE BIO A LA MENTHE

d’abord

CCEUR DE SUCRINE, TOMATE ANANAS, HUILE D’OLIVE, CITRON
TZATZIKI : CONCOMBRE, ANETH, MENTHE FRAICHE ET PAIN TOASTE
GASPACHO ET SES CONDIMENTS, CREME AU PESTO

MELON, CHEVRE, TOMATES, HUILE D’OLIVE, BASILIC

DAME DE SHANGAI, FIDELE A SA REPUTATION

SALADE DE BCEUF THAI (DE GUEPE)

VERITABLE BURRATA, TOMATES ANCIENNES, PAS FORCEMENT VIEILLES
puis

AUBERGINES CONFITES, CEREALES BIO, GRENADES, TZATZIKI

POULET AU CARAMEL, RIZ A LA CITRONNELLE

TRAVERS DE PORC CARAMELISES, RIZ THAI ET SALADE EXOTIQUE
TARTARE DE BCEUF AU SATE, FRITES MAISON

CABILLAUD ROTI, PUREE DE PDT AUX OLIVES, SAUCE VIERGE
DAURADE ROYALE, AUBERGINES CONFITES, SAUCE CACAHUETES
GROSSES CREVETTES D’ARGENTINE, CURRY ROUGE, LEGUMES, RIZ THAI

et
PERLES DU JAPON AU LAIT DE COCO, ANANAS ROTI

COMPOTEE DE FRAISES RHUBARBE, GLACE YAOURT BULGARE

SOUPE DE MANGUE ET COCO

CHEVRE FRAIS MARINE AUX HERBES, SALADE, PAIN TOASTE

GATEAU CHOCO, CREME EPAISSE

CHEESECAKE, GLACE FRAMBOISE

FONTAINEBLEAU FRAMBOISE

GLACES ET SORBETS : VANILLE, CHOCOLAT, YAOURT BULGARE,

ROSE, LYTCHEE, CITRON VERT, MANGUE, FRAMBOISE, PECHE DE VIGNE

SUPP GARNITURES : FRITES, RIZ, PUREE 3,5 / AUBERGINES CONFITES ,LEGUMES
ORIGINE DE NOS VIANDES : FRANCE ET UE PRIX NETS /ETE 2020
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